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98% Sangiovese, 2% Colorino

430 m, Boden reich an Galestro, kalkhaltig, sehr felsig und mit mitteltiefem Profil. 
Zusammensetzung aus Schluff-Sand-Lehm. 

Ein guter Jahrgang mit warmem Wetter, geringen Niederschlägen und 
ausgewogenem Klima während der Lese. 

Die Trauben werden in jedem einzelnen Weinberg sorgfältig ausgewählt. Die 
alkoholische Gärung und die Maischegärung über 20 Tage erfolgen in 
temperaturkontrollierten Stahltanks. Der Wein wird 30 Monate lang ausgebaut, 
davon 24 Monate in großen slawonischen Eichenfässern für den Sangiovese und in 
Barriques für den Colorino. Der bereits verschnittene Wein ruht anschließend in 
Zementtanks und mindestens 3 Monate in der Flasche. 

Farbe: intensives Rubinrot. 
Aroma: Im Vordergrund stehen pfeffrige Noten, gefolgt von Kaffee, Lakritze und 
Kakao. Die Frucht zeigt sich erst im zweiten Moment – mit Anklängen von 
eingelegter Sauerkirsche (Marasca), Brombeeren und abschließend Bitterkräutern 
sowie dezenten gerösteten Noten. 
Verkostung: Am Gaumen präsentiert sich dieser Sangiovese kraftvoll und warm, mit 
vollem Körper, spürbaren Tanninen und einem anhaltenden, würzigen Abgang. 

•Die Trauben stammen aus einem einzigen historischen Ruffino-Weinberg. 
•Die Herstellung ist begrenzt, wobei eine Anzahl von 15.000 Flaschen nie 
überschritten wird. Bisher wurde er nur in wirklich außergewöhnlichen Jahrgängen 
hergestellt: 2015, 2016, 2019, 2020 und 2022.
•2022: erster zertifizierter Jahrgang in Bio-Qualität

„Der Romitorio überrascht mit einer komplexen und sehr feinen Nase und kündigt 
am Gaumen einen faszinierenden und kraftvollen Sangiovese an.“

2015

94/100 Guida Essenziale ai Vini d’Italia Doctor Wine (IT)
91/100 Falstaff Trophy Chianti Classico Gran Selezione (AT)
93/100 James Suckling (US)
93/100 Vinum Top of Toskana (CH)
86/100 Decanter World Wine Awards 2025 (UK)
Master Medal The Drink Business Global Sangiovese 
Masters (UK)

Die Trauben stammen aus einem einzigen Weinberg des Weinguts 
Santedame in Castellina in Chianti.  


